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Фуъ виридалайни чIехи берекат я.

Хлеб есть самая большая благодать.



• Хлебобулочные 

изделия пользуются 

большим спросом в 

наше время.

• На Кавказе хлеб — не 

просто основа кухни и 

непременная часть 

застолья.



У меня с детства была мечта 
открыть свою пекарню.

Для этого

1. Отец обеспечил мне 
помещение

2. Помог составить документацию 
и учесть санитарные 
нормы,пожарную 
безопастность.

3. Моя семья сделала ремонт 
внутри пекарни

4. Купили необходимую 
технику,продукты для 
производства

5. После того как мы было все 
готово,мы открыли пекарню.



• Наша пекарня

находится в центре

села Алкадар.

• Общая площадь

составляет 60 м2.



• В пекарне работают

несколько

человек.Я.мои

родители и моя
родня.

• В месяц доход около

50 тыс.



• Реклама необходима 

практически любому 

бизнесу, особенно 

начинающему.

• За счет рекламы про 

пекарню узнали все.

• На рекламу я выделяю 2-3 

тыс в месяц. Это ролики,

буклеты, благотвори-

тельные акции.



• Чтобы наладить и повысить

спрос на хлебобулочные

изделия,я проверяю каче-

ство продукции.

• Пищевую ценность хлеба и 

булочных изделий.



Наша продукция

Бирген

Афарар
Чар авай фу

Ц/кен

Исит/а

Нат/уфа



• Сегодня очень популярны

старинные народные рецепты

хлеба из ржаной муки, и из
муки мельничного помола.

• Мы свою продукцию

реализовываем почти во все

магазины нашего

района(частные)

• И в дальнейшем будем

стараться расширять наш

ассортимент.



Спасибо за внимание!
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